
ESPACIO DESCUBRIR CHAMPAGNE

EXPOSITORES
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HORARIO: D E  10H00 A 17H00

ALLOUCHERY-PERSEVAL

PAUL BARA

COLETTE BONNET

FRANCK BONVILLE

BOURDAIRE-GALLOIS

DAUBY

JACQUES DEFRANCE

H. GOUTORBE

ABELÉ 1757

ARMAND BOATAS

BESSERAT DE BELLEFON

CATTIER

CHARLES HEIDSIECK

DEUTZ

DEVAUX

DOM CAUDRON

DOMAINE DE MARZILLY

DOYARD MAHÉ

DRAPPIER

PAUL GOERG

PHILIPPE GONET

ALFRED GRATIEN

LALLIER

LAVINIA

LOMBARD

LOUIS DOUSSET

MAILLY GRAND CRU

PIERRE MIGNON

PALMER & Cº

JOSEPH PERRIER

PERRIER-JOUËT

PHILIPPONNAT

POL ROGER

TAITTINGER

THIENOT

PIERRE TRICHET

GEORGES VESSELLE

MAURICE GRUMIER

PATRICE GUAY

FERNAND LEMAIRE

YVES LOISON

LACOURTE GODBILLON

MARIE-COURTIN

PENET CHARDONNET

VINCENT PERSEVAL



- RESERVADO EXCLUSIVAMENTE A PROFESIONALES -

Prohibida la entrada a menores de 18 años.
La organización no garantiza el acceso al salón sin la debida acreditación previa.

IMPRESCINDIBLE ACREDITACIÓN PREVIA

CON LA COLABORACIÓN DE:

10:15 ¿Vivo, afrutado o intenso? Como nuestros
viticultores, cada champagne tiene su carácter.
Ponente: 

Geoffrey Orban (Master en Œnologie des Vins de Champagne.  

Syndicat Général des Vingnerons de Champagne).

13:15 Los estilos de Moët & Chandon y Veuve Clicquot
¿Cómo hacen su vino las dos grandes
Maisons de Champagne?
Ponente: 

Xavier Monclus (Brand Ambassador Manager de Moët-Hennessy España).

15:15 La Transmission Champagne;
La asociación con otra visión de la Champagne.
Ponentes: 

Charline Drappier (Champagne Drappier).

Chantal Brégeon-Gonet (Champagne Philippe Gonet).

Melanie Tarlant (Champagne Tarlant). 

15:15 Maison GH Mumm y Maison Perrier-Jouët; 
el arte de la chardonnay y la viticultura sostenible.
Ponente: 

Xabier Gorostiza (Brand Education Manager Pernord Ricard España) 
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MASTERCLASS

Para más información de las Masterclass dirigirse a: info@salonmelendo.es


